
岩手大学

次世代アグリイノベーション研究センター
一般・高校生向けセミナー(第1１回)

2023年 ５月２４日(水)
17:00～18:00

岩手大学次世代アグリイノベーション研究センター

E-mail： aic@iwate-u.ac.jp TEL：019-621-6851 〒020-8550 盛岡市上田3丁目18-33

日時

会場 岩手大学 農学部２階ぽらんホール
【岩手大学農学部５号館(Ｂ０７)】

【事前申込制】

下記URLまたはQRコードから
申し込みフォームにアクセス
し、お申し込みください。

オンライン（Zoom）あり※ライブ配信

対面 / オンライン 併用開催方法

事前申込締切：
2023年

5月23日(火)

主催・
お問合わせ

参加申込者には、セミナー終了後、アーカイブ視聴(期間限定)の
URLをお送りします。

日時：2023年6月２１日（水）1７：０0～1８：０0
会場：岩手大学農学部２階ぽらんホール

次回
予告

※参加申し込み方法等の詳細は、後日、岩手大学ホームページに掲載する予定です

一般・高校生向けセミナー(第12回）

生態環境部門 本間 尚樹（理工学部 教授）

「演題：電波を用いた農業用センシング 」

日本の食文化には、長い歴史の中で魚介類や海藻などの水産物が欠かせない存在として溶け込んでいま
す。豊かな海の恩恵を受けて、日本では多彩な魚食文化が発展しました。食用として流通している魚は
300種類を超えると言われています。水産物の摂取によって私たちの健康維持に役立つ様々な効果が得
られることが明らかになってきています。魚介類は良質の動物性タンパク質を含む一方、ビタミン、必
須ミネラルなどの栄養素も豊富であり、さらに高度不飽和脂肪酸（DHA、EPA）やタウリン、アンセリ
ン、バレニンを始めとする多様な機能性成分も含まれています。水産物の鮮度保持と加工利用の研究を
通して、栄養や機能性に優れた水産物を日常的に摂取する日本の食生活のスタイルが国民の健康を維持
する上の重要な役割を果たしていることを紹介します。

食と生活部門 袁 春紅（農学部 教授）
「演題：食としての水産物の多様性と健康機能性」

ＱＲ
コード

https://forms.gle/CB8EdhjfKrENMGrz6
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